
FILMRESTAURANT 
PRINZ EISENHERZ

         Speisen und Feiern an König Artus Tafelrunde

FILMRESTAURANT 

PRINZ EISENHERZ

Um das sagenumwobene Schwert Excalibur von den 
kriegerischen Wikingern und der Hexe Morgan Le Fey 
zurückzuerobern, stürzt sich Prinz Eisenherz in jedes nur 
erdenkliche Abenteuer. Der Aufstieg des jungen Prinzen 
zum Ritter der Tafelrunde wurde 1996 in der gleichnamigen 
Filmproduktion in den Studios in Babelsberg produziert. 
Ausgestattet mit Kulissen und zahlreichen 
Originalrequisiten aus dem Film, speisen hier kleine 
und große Gesellschaften direkt an König Artus Tafel.

FEIERN 

WIE DAMALS!

Ob Firmenjubiläum, Präsentation, Hochzeit, legere Party 
oder geselliges Beisammensein – wer unser mittelalterliches 
Schloss betritt, lässt augenblicklich jede Realität hinter sich: 
Hier beginnt das Reich der Illusion, die sagenumwobene Welt von Camelot, in der 
Hexen, Riesen und Zwerge um den Thron von Thule kämpfe. Ein märchenhafter Abend, der auf jeden Fall im 
Gedächtnis bleibt. Das Restaurant bietet 220 Sitzplätze.

AUSSTATTUNG
DAUERHAFT INSTALLIERT
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• Bühne 1 Fläche ca. 22 m2 (mit Drehbühne)
• Bühne 2 Fläche ca. 35 m2

• Beschallungsanlage inkl. drahtlosem Headset  
  u. drahtlosem Handmikrofon
• Grundausleuchtung inkl. Saal-, Bühnen- und Effektlicht



PREISE 
BUFFET SIR LANCELOT
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unter 100 Personen: auf Anfrage
ab 100 Personen: 110,- € netto pro Person
Möglich für maximal 150 Personen

Preise beinhalten: Buffet, Getränkepauschale (Bier, 
Hauswein, alkoholfreie Getränke), Locationmiete und 
Personal für 4 Std.

BUFFETPAKETE

Fo
to

: F
re

ep
ik

verschiedene frische 
Blattsalate und Rohkost

Tomate mit Mozzarella 
und Basilikum

Landrauchschinken 
mit Melone

Tomatencremesuppe 
mit Croûtons

knusprige Spare Ribs 
mit Honig

Grillschinken in 
Rotweinsauce

Gebackene Hühnchenteile

Bohnen, Zwiebeln & Speck

Grilltomate

Kartoffelgratin und 
Spätzle-Pilzpfanne

Mousse au chocolat

Mandelbienenstich

Brot, Butter, Schmalz 
und verschiedene Dips

BUFFET 

SIR LANCELOT

Exklusiver Abend im Restaurant Prinz Eisenherz mit 
leckerem Buffet und Getränkepauschale



PREISE 
MENÜ KÖNIG ARTUS
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unter 100 Personen: auf Anfrage
ab 100 Personen: 120,- € netto pro Person
ab 150 Personen: 100,- € netto pro Person

Preise beinhalten: Menü, Getränkepauschale (Bier, 
Hauswein, alkoholfreie Getränke), Locationmiete und 
Personal für 4 Std.

MENÜPAKETE

KÜRBISKERNBROT MIT 
SCHMALZ, GÜRCKCHEN 

& KRÄUTERQUARK

RINDERFILET WELLINGTON 
MIT SPECKBOHNEN-

BÜNDCHEN, GRILLTOMATE
& KARTOFFELKUCHEN

MANGOMOUSSE MIT 
ROTEN BEEREN

ZUSATZ
OPTIONEN

Ill
us
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at
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n 

Fr
ee
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k

Für alle Pakete zubuchbar

GETRÄNKEPAUSCHALE 
SCHNAPS & longdrinks

(4Std) 30,- EUR netto p.P.

Sektempfang
4,50 EUR netto p.P.

glühweinempfang
4,- EUR netto p.P.

MENÜ

KÖNIG ARTUS

Exklusiver Abend im Restaurant Prinz Eisenherz mit 
3-Gänge-Menü und Getränkepauschale



PREISE 
eventpaket tafelrunde
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unter 100 Personen: auf Nachfrage
ab 100 Personen: 145,- € netto pro Person
ab 150 Personen: 120,- € netto pro Person

Preise beinhalten: Menü, Herold, Getränkepauschale 
(Bier, Hauswein, alkoholfreie Getränke), Techniker*in,
Locationmiete und Personal für 4 Std.

EVENTPAKETE

LANDrauchschinken,
Gürkchen, Zwiebelschmalz,

Butter & knuspriges
landbrot

Karotten-ingwer-Suppe

knusprige grillhaxen,
gebackene Hühnchenteile

& spareribs mit 
feuriger sauce

gemüse der saison,
gebackene kartoffeln

& spätzle

Apfelstrudel mit
vanillesauce

EVEntpaket 

tafelrunde

Speisen Sie ritterlich im Ambiente eines mittelalterlichen 
Speisesaales. Knechte und Mägde bedienen Sie an langen 
Tafeln. Zur Begrüßung reichen wir Met. Durch das 
Ritterbankett führt unser Herold mit allerlei Wissenwertem,
Trinksprüchen und Witz.



© Filmpark Babelsberg GmbH | Seite 5 von  6                                                                                                                           Stand: März 2026 - Änderungen vorbehalten

MenüPAKETE

Menü 

Lady Morgana

Exklusiver Abend im Restaurant Prinz Eisenherz mit 
veganem 4-Gänge-Menü und Getränkepauschale

vorspeise
Rote-Bete-Carpaccio 

mit Walnüssen, 
orangenfilets und

balsamico-reduktion

zwischengang
Pastinaken-sellerie suppe

mit kräutern und 
Trüffelöl

hauptgang
Gemüsespieß 

auf paprika sauce,
glasierte karotten,

saffranreis

dessert
flambiertes apfel-

karamell-törtchen,
spekulatiusstreusel,

himbeerspiegel

PREISE 
Menü lady morgana

unter 100 Personen: auf Anfrage
ab 100 Personen: 100,- € netto pro Person
ab 150 Personen: 80,- € netto pro Person

Preise beinhalten: Buffet, Getränkepauschale (Bier, 
Hauswein, alkoholfreie Getränke), Locationmiete und 
Personal für 4 Std.



PREISE 
Menü camelot

© Filmpark Babelsberg GmbH | Seite 6 von  6                                                                                                                           Stand: März 2026 - Änderungen vorbehalten

unter 100 Personen: auf Anfrage
ab 100 Personen: 130,- € netto pro Person
ab 150 Personen: 110,- € netto pro Person

Preise beinhalten: Buffet, Getränkepauschale (Bier, 
Hauswein, alkoholfreie Getränke), Locationmiete und 
Personal für 4 Std.

MenüPAKETE

Vorspeise
wrap vom räucherlachs

an salatbouquet und 
honig-senf-dressing

zwischengang
leichtes 

tomatensüppchen,
ricotta-spinat-maultasche,

kaiserschoten

hauptgang
confierte gänsekeule

apfelrotkohl
glasierter rosenkohl

orangensauce
serviettenknödel

dessert
mousse au chocolat 

mit himbeeren
auf vanillesauce und
spekulatius crumble

Menü 

Weihnachtszeit 
in camelot

Exklusiver Abend im Restaurant Prinz Eisenherz mit 
weihnachtlichem 4-Gänge-Menü und Getränkepauschale


